Zatacznik nr 6 do SWZ
Nr sprawy: GKM.272.8.2026

UMOWA Nr ......cceveuuee
zawarta wdniu ..., 2026 r. w Zaleszanach, pomiedzy:
lub
zawarta w dniu, w ktérym ostatnia osoba bedgca strong umowy podpisata jg elektronicznie,

pomiedzy:

Gming Zaleszany, z siedziba: ul. Kosciuszki 16, 37-415 Zaleszany; NIP: 8652393981; REGON:
830409146, zwang dalej w tekscie Zamawiajgcym, reprezentowang przez ...........ooe...... — Wojta

Gminy Zaleszany, , przy kontrasygnacie Skarbnika Gminy Zaleszany —........cccccoeve e,

Stosownie do dokonanego przez Zamawiajgcego wyboru oferty Wykonawcy w postepowaniu
prowadzonym w trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia
2019 r. Prawo zamoéwien publicznych (tekst jedn. Dz. U. z 2026 r. poz. 793 z pdézn zm.) /Pzp/,

nr sprawy GKM.272.8.2026, strony zawarty umowe o nastepujacej tresci:

§1

1. Przedmiotem umowy jest wykonanie ustugi pn. ,Dzierzawa kuchni (zaplecza
gastronomicznego) w Gminnym Centrum Kultury w Zaleszanach i Swiadczenie ustug
cateringowych dla przedszkoli oraz szkét prowadzonych przez Gmine Zaleszany w roku
szkolnym 2026/2027, 2027/2028 i 2028/2029".

2. Wykonawca przystepujac do realizacji niniejszego zamdwienia zobowigzany jest wykonywac
zamowienie w dzierzawionych pomieszczeniach kuchni (zaplecza gastronomicznego)
w Gminnym Centrum Kultury w Zaleszanach oraz przy uzyciu zainstalowanego wyposazenia.
Wykaz pomieszczen kuchni oraz wyposazenia stanowi zatgcznik nr 9 do SWZ.

3. W zwigzku z dzierzawg kuchni (zaplecza gastronomicznego) Gminne Centrum Kultury
w Zaleszanach bedzie pobierato czynsz dzierzawny zgodnie z podpisang pomiedzy
Zamawiajgcym, a Wykonawcg umowg dzierzawy.

4. Przed rozpoczeciem wykonywania zamodwienia w dzierzawionych pomieszczeniach kuchni

(zapleczu gastronomicznym) w Gminnym Centrum Kultury w Zaleszanach Wykonawca jest



zobowigzany do ztozenia wniosku do wtasciwego Paristwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego i uzyskania decyzji sanitarnej (zatwierdzenia zaktadu) lub wpis do rejestru dla

kuchni gastronomicznej. W tym celu Zamawiajgcy przekaze protokolarnie obiekt Wykonawcy

niezwtocznie po podpisaniu umowy dzierzawy oraz umowy o udzielenie zamdwienia
publicznego.

Stan prawny i administracyjny kuchni oraz warunki rozpoczecia realizacji zaméwienia:

1) kuchnia (zaplecze gastronomiczne) zlokalizowana w Gminnym Centrum Kultury
w Zaleszanach, stanowigca przedmiot dzierzawy, jest nowo utworzonym obiektem
gastronomicznym i przed dniem wszczecia niniejszego postepowania nie byta
wykorzystywana do prowadzenia dziatalnosci polegajgcej na produkcji positkdw;

2) nadzien wszczecia postepowania kuchnia nie posiada decyzji wtasciwego Paristwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajgcej zakfad, ani wpisu do rejestru
zaktaddw, o ktdrych mowa w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 .

0 bezpieczenistwie zywnosci i zywienia;

3) zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa obowigzek zgtoszenia zaktadu oraz
uzyskania wymaganych decyzji administracyjnych przed rozpoczeciem prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej spoczywa na podmiocie prowadzgcym dziatalno$é, tj.
Wykonawcy realizujgcym zamodwienie;

4) Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy kuchnie protokotem zdawczo-odbiorczym
niezwtocznie po zawarciu umowy o udzielenie zamdwienia publicznego oraz umowy
dzierzawy, w terminie umozliwiajgcym Wykonawcy dokonanie zgtoszenia zaktadu,
przeprowadzenie niezbednych czynnosci organizacyjnych oraz uzyskanie wymaganych
decyzji witasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego przed
rozpoczeciem $wiadczenia ustug;

5) warunkiem rozpoczecia przygotowywania positkéw w dzierzawionej kuchni jest
uzyskanie przez Wykonawce wymaganej decyzji wtasciwego Paristwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego zatwierdzajgcej zaktad lub dokonanie skutecznego wpisu do
rejestru zakfadow, jezeli obowigzek taki wynika z obowigzujgcych przepiséw prawa;

6) Wykonawca zobowigzany w okresie do 2 miesiecy od dnia podpisania umowy wdrozy¢
w kuchni system HACCP, a takze spetni¢ wszystkie wymagania wynikajgce z przepiséw
dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci i zywienia;

7) wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem kuchni do prowadzenia dziatalnosci

gastronomicznej zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, w tym koszty opracowania



dokumentacji HACCP, uzyskania wymaganych decyzji administracyjnych oraz organizacji
dziatalnosci gastronomicznej, Wykonawca uwzglednia w cenie oferty;

8) Wykonawca zobowigzany bedzie przed rozpoczeciem swiadczenia ustug przedtozy¢
Zamawiajgcemu kopie decyzji wtasciwego Paristwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego uprawniajgcej do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w dzierzawionej
kuchni, a w terminie do 2 miesiecy od dnia podpisania umowy dokument potwierdzajgcy
wdrozenie systemu HACCP.

Ustuga cateringu — przygotowanie i dostawa wyzywienia bedzie realizowana dla:

1) 70 dzieci (ilos¢ dzieci moze ulec zmianie) w wieku przedszkolnym 3-5 lat, ktére beda
uczeszczaé do:

a) Przedszkola w Zaleszanach — 37 dzieci,
b) Przedszkola w Obojnej — 33 dzieci;

2) dla 125 dzieci (ilo$¢ dzieci moze ulec zmianie) w wieku szkolnym 6-15 lat, ktére bedg
uczeszczaé do:

a) Publicznej Szkoty Podstawowej w Zaleszanach,
b) Publicznej Szkoty Podstawowej w Zbydniowie,
c) Publicznej Szkoty Podstawowej w Skowierzynie,
d) Publicznej Szkoty Podstawowej w Turbi.

Opis przedmiotu umowy dla Swiadczenia ustug cateringowych na potrzeby Przedszkola

w Zaleszanach i Przedszkola w Obojnej w roku szkolnym 2026/2027, 2027/2028 i 2028/2029:

1) Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie czterech positkdw dziennie, tj.
$niadanie, Il $niadanie, obiad dwudaniowy i podwieczorek dla grupy 70 dzieci (ilo$¢
dzieci moze ulec zmianie) w okresie od dnia 01.09.2026 r. lub dnia podpisania umowy do
dnia 31.08.2029 r., z wytaczeniem przerwy wakacyjnej w lipcu lub sierpniu.

2) taczna szacunkowa liczba dni, w ktérych beda wydawane positki — 704 dni.

3) taczna szacunkowa ilos¢é positkdw w okresie trwania umowy:

a) Sniadania —49 280 szt.;

b) Il $niadania — 49 280 szt.;

c) Dwudaniowy obiad —49 280 szt.;
d) Podwieczorki —49 280 szt.

4) Positki bedg dostarczane do Przedszkola w Zaleszanach i do Przedszkola w Obojnej.
Wykonawca bedzie dostarczat positki do drzwi sali, a bezposrednim wydaniem positku

bedzie zajmowat sie personel przedszkola.



5) Liczba dzieci i ilo$¢ positkdow sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie mogg stanowié
podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie
zamoéwionych przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego
zamdwienia publicznego.

6) Dzienna ilos¢ positkbw moze sie zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci.

7) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamodwienia w zakresie
ilosciowym, w przypadku gdy z powodéw ekonomicznych, biezgcych potrzeb lub innych
nie bedzie lezato to w interesie Zamawiajgcego.

8) W zwiagzku z ograniczeniem przez Zamawiajgcego przedmiotu zamoéwienia Wykonawcy
nie bedg przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego.

9) Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkdw
danego dnia wedtug potrzeb Zamawiajgcego, w zaleznosci od frekwencji dzieci
w przedszkolu. O liczbie danego rodzaju positku w danym dniu Wykonawca bedzie
informowany na biezgco telefonicznie: w przypadku sniadania do godz. 16:00 dnia
poprzedzajgcego dostawe, a w przypadku obiadu i podwieczorku do godz. 09:15 danego
dnia dostawy. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie okreslong
liczbe positkow.

10) Zaoferowana przez Wykonawce cena catodziennego wyzywienia na jedno dziecko
pomimo zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dzieci nie moze ulec zmianie przez caty okres
realizacji zamdwienia, poza przypadkami okreslonymi w niniejszej umowie.

11) Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilosciowego rozliczenia
rzeczywiscie wydanych positkdw w oparciu o cene jednostkowg zadeklarowang w ofercie
Wykonawcy.

12) Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ Ewidencje dostarczanych positkdw (zatgcznik
nr 1 do umowy) i przektadad jg do podpisu dyrektorowi placéwki oswiatowej lub osoby
upowaznionej w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny
oraz ilosci positkow.

13) W zakresie realizacji dostawy positkdéw wspdtpracg z Wykonawcg bedzie sie zajmowat
dyrektor placowki oswiatowej lub osoba upowazniona.

14) Positki dostarczane bedg codziennie od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni
ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach
ustalonych przez Zamawiajgcego:

a) Sniadanie —od 8:00-08:30 i drugie $niadanie;



b) Obiad —12:00-12:30 i podwieczorek,

podzielone na Przedszkola z uwzglednieniem iloSci dzieci podanych przez Zamawiajgcego.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany przedziatdw czasowych dostawy positkow

w trakcie trwania umowy.

15) Wykonawca dostarczat bedzie Zamawiajgcemu dekadowy jadtospis w formie pisemne;j
do zatwierdzenia najpdzniej na 5 dni przed okresem jego obowigzywania. Jadtospis wraz
podaniem gramatury i kalorycznosci sktadnikdw wchodzgcych w sktad positku winien by¢é
sporzgdzany przez dietetyka i poswiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze
strony Wykonawcy jest osoba, ktdra ukoriczyta policealng szkote $rednig i uzyskata
dyplom dietetyka lub osoba, ktdra ukonczyta szkote wyzszg na kierunku lub w
specjalnosci dietetyka realizujgcg w programie nauczania co najmniej tresci ksztatcenia
oraz liczbe godzin objete podstawg programowag ksztatcenia w zawodzie dietetyk
i uzyskata tytut licencjata lub magistra. Na kazde zgdanie Dyrektora placéwki,
Wykonawca winien przedstawié stosowne dokumenty, poswiadczajgce, iz osoba
wskazana pod jadtospisem jako dietetyk posiada ww. uprawnienia. Wszelkie zmiany
sugerowane przez Zamawiajgcego w jadfospisie bedg wigzace dla Wykonawcy.
Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie moze zmienia¢ zatwierdzonego jadtospisu
w trakcie realizacji przedmiotu umowy.

16) Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany,
réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i Swigt. Wykonawca bedzie
przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy. Positki muszg by¢ dostosowane do wymogdw Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreélone przez Instytut Zywienia i Zywnoéci. Positki
majq by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mfodziezy.

17) Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetniac¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,

konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,



sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratéw spozywczych,
z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikéw;

b) w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone, przy czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia
szkolnego od poniedziatku do pigtku;

c) do przygotowania positku nalezy zastosowac:

- produkty zbozowe lub ziemniaki,

- warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukrow i substangji
stodzgcych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

- mieso, ryby, jajai nasiona roslin — jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkéw spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

- ttuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane
lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej
40%,

- s6l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne

spozycie soli powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5g,

ziofa lub przyprawy swieze i suszone bez dodatku soli,
d) zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym (mieso wotowe),
e) wazna jest estetyka potraw i positkdw.
18) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych,
z wykluczeniem pétproduktéw i zgodnie z wymogami Paristwowego Inspektora
Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktéw
prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie.
19) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw:
- konserw;
- przypraw zawierajgcych glutaminian sodu (np. typu Vegeta);
- kostek rosotowych;
- ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn, masto — umiarkowanie;

- produkty z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkdéw smakowych;



- produkty z syropem glukozowo-fruktozowym;

- paréwki;

- produktéw mastopodobnych i seropodobnych;

- mieso odkostnione mechanicznie (MMO);

- wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobii modyfikowanej;

- positkdw sporzgdzane na bazie potproduktdw;

- positkdw na bazie Fast Food;

- mrozonych potraw;

- produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig sSrodkéw
chemicznych.

20) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie préobek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

— Zgodnie z wymogami Paristwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu
musi zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia
(wyprodukowania). Temperatura positkéw GHP/GMP powinna wynosi¢
odpowiednio:

— gorgce zupy: +75°C;

— gorace drugie dania: +63°C;

— potrawy serwowane na zimno: +4°C.

21) Positki powinny by¢ podawane w jednorazowych opakowaniach przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig lub w naczyniach wielokrotnego uzytku pod warunkiem, ze po
spozyciu bedzie zabierat je do wymycia i wyparzenia. W przypadku realizacji zamdwienia
w opakowaniach jednorazowych Wykonawca jest zobowigzany do ich zabierania.

22) Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane
z przedmiotem zamowienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki itd.), koszty
jednorazowych opakowan, koszty transportu i wniesienia, koszty przygotowania
positkdow przez osoby posiadajgce odpowiednie kwalifikacje i przeszkolone w
przyrzgdzaniu positkéw jakosciowych.

23) Positki powinny by¢ dostarczane do placowki oswiatowe]j srodkiem transportu
Wykonawcy dopuszczonym decyzjg wtasciwego inspektora sanitarnego do przewozu

positkdow dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach,



gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych
potraw na jego koszt.

24) Personel Wykonawcy powinien posiadac biezgce przeszkolenie z zakresu BHP, a takze
aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwosé
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie
dzieci przed Panstwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca posiada petng
odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos¢ dostarczanych positkdw oraz
skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, moggce miec
negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

25) Positki powinny dostarczy¢ ok. 75% energii catodziennej racji pokarmowej:

— $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 25% energii catodziennej;

drugie $niadanie powinno dostarczy¢ ok. 10% energii catodziennej;

obiad powinien dostarczyé ok. 30% energii catodziennej;

— podwieczorek powinien dostarczy¢ ok. 10% energii catodzienne;j.

26) Positki muszg spetniac nastepujgce warunki ilosciowe oraz jadfospis powinien zawiera¢:

a) S$niadanie:

— pojemnosé zupy — 200 ml;

— gramatura kanapki lub butki z dodatkami —150 g;

— kalorycznos¢ 300-350 kcal;

— rdzne zupy mleczne — 200 ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, suchary, biszkopty, kasza
manna) lub kanapki — 150 g w zaleznosci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem biatym,
26ttym, wedling (wysokiej jakosci), szynka, kietbasg, kietbaski na gorgco, zielenina
(pomidor, papryka, ogérek kiszony, swiezy, satata, szczypior, rzodkiewka), kanapki —

zgodnie z zaleceniami dekadowymi — pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenne.

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotgczyé do nich
warzywa pokrojone —umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwosé
skorzystania z takiej opcji.
b) drugie $niadanie:

— gramatura 100 g,

— kalorycznos$¢ 150 kcal,

— biszkopty, herbatniki, jogurt z owocami, owoc, wafelki, babeczka.

c) Obiad:



— zupa — pojemnos$¢ 200 ml i kaloryczno$¢ 100-150 kcal: zupa: pomidorowa,
jarzynowa, ogorkowa, zurek, krupnik nalezy przygotowa¢ na wywarach jarskich
(warzywnych) lub miesnych z dodatkiem gtéwnego sktadnika. Zupy na wywarach z
kosci w ograniczonych ilosciach. Podprawianie zup niskottuszczowg smietang lub
mlekiem albo mastem, bez zaprawiania mgkg lub zasmazka,

— Drugie danie —gramatura 200g i kaloryczno$¢ 350 kcal:
positki miesne — 70g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka,
szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz (szynka
b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka), pulpety z miesa mielonego
(szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka).
positki bez miesne — mgczne — 200g: pierogi, nalesniki, kluski na parze, kopytka —
ryba (filet) — 70g, suréwka — 50g, ziemniaki 80g lub zamiennik (kasza, ryz 50g).
Kalorycznosé obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 500kcal.
Kalkulacja cenowa winna obejmowaé swoim zakresem dwa dania miesne, dwa dania
potmiesne, jedno danie jarskie bgdz rybne w ciggu tygodnia.

d) Podwieczorek:

— gramatura 100 g,

— kalorycznos$¢ 150 kcal,

— ciasto wtasnego wypieku, satatka owocowa, nalesniki z konfiturg, biszkopty,
herbatniki, jogurt z owocami, kisiel, galaretka z owocami, ciastka owsiane, koktajl
mleczno-owocowy, racuszki, jabtko pieczone, owoc (banan, mandarynki, jabtko,
gruszka).

27) Zamawiajgcy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zaméwienia
zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skazg biatkowa, z alergia
pokarmowag lub innymi dietami wynikajacymi z zalecen lekarza.). Dzieci uczulone na
produkty mleczne bedg otrzymywaty zupe bez smietany. Produkty nabiatowe
zastepowane bedg innymi produktami np. ser —wedling. Dzieci uczulone na inne
pokarmy bedg musiaty mie¢ przygotowane positki alternatywne. Przygotowanie
positkow dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu
zamowienia i po zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegdlnych rodzajow positkdw w
ramach standardowej ceny Sniadania, drugiego $niadania obiadu i podwieczorku.

28) W przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie w ramach

srodkéw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. ,,suchego prowiantu”.



Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub
osobiscie z dwudniowym wyprzedzeniem.

29) Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnosé za jakos¢ przedmiotu umowy i wszelkie
spowodowane nimi szkody, tak wobec Zamawiajgcego, jak i wobec osdéb trzecich, na
rzecz ktérych przedmiot umowy jest bezposrednio wykonywany.

Opis przedmiotu umowy dla swiadczenia ustug cateringowych na potrzeby Szkét

Podstawowych Zaleszanach, Zbydniowie, Skowierzynie i Turbi w roku szkolnym 2026/2027,

2027/2028i2028/2029:

1) Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie jednego positku dziennie, tj. obiadu dla
grupy 125 dzieci (ilo$¢ dzieci moze ulec zmianie) w okresie od dnia 01.09.2026 r. lub dnia
podpisania umowy do zakoriczenia zaje¢ dydaktycznych w roku szkolnym 2028/2029, nie
pozniej niz do 30.06.2029 r., z wytgczeniem przerwy feryjnej.

2) taczna szacunkowa liczba dni, w ktdrych bedg wydawane positki — 553 dni.

3) taczna szacunkowa ilo$¢ positkdw w okresie trwania umowy: jednodaniowy obiad —

69 125 szt.

4) Positki bedg dostarczane do szkét podstawowych. Wykonawca bedzie dostarczat positki
do drzwi sali, a bezposrednim wydaniem positku bedzie zajmowat sie personel szkoty.

5) Liczba dzieci i ilo$¢ positkdow sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie mogg stanowié
podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie
zamoéwionych przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego
zamowienia publicznego.

6) Dzienna ilos¢ positkdw moze sie zmieniaé w zaleznosci od frekwencji dzieci.

7) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamdwienia w zakresie
ilosciowym, w przypadku gdy z powodéw ekonomicznych, biezgcych potrzeb lub innych
nie bedzie lezato to w interesie Zamawiajgcego.

8) W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajgcego przedmiotu zamoéwienia Wykonawcy
nie beda przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego.

9) Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkdw
danego dnia wedtug potrzeb Zamawiajgcego, w zaleznosci od frekwencji dzieci
w szkotach. O liczbie positku w danym dniu Wykonaweca bedzie informowany na biezgco
telefonicznie do godz. 07:15 danego dnia dostawy. W oparciu o uzyskane informacje

Wykonawca dostarczaé bedzie okreslong liczbe positkow.
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10) Zaoferowana przez Wykonawce cena catodziennego wyzywienia na jedno dziecko
pomimo zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dzieci nie moze ulec zmianie przez caty okres
realizacji zamodwienia, poza przypadkami okreslonymi w niniejszej umowie.

11) Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie ilosciowego rozliczenia
rzeczywiscie wydanych positkdw w oparciu o cene jednostkowg zadeklarowang w ofercie
Wykonawcy.

12) Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ Ewidencje dostarczanych positkdw (zatgcznik
nr 1 do umowy) i przektadac jg do podpisu dyrektorowi placowki oswiatowej lub osoby
upowaznionej w kazdym dniu dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny
oraz ilosci positkow.

13) W zakresie realizacji dostawy positkdéw wspdtpracg z Wykonawcg bedzie sie zajmowat
dyrektor placowki oswiatowej lub osoba upowazniona.

14) Positki dostarczane bedg codziennie od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni
ustawowo wolnych od pracy i innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, w godzinach
ustalonych przez Zamawiajgcego: obiad — od 9:00-13:00, podzielone na szkoty
z uwzglednieniem ilosci dzieci podanych przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega
sobie prawo zmiany przedziatéw czasowych dostawy positkdw w trakcie trwania umowy.

15) Wykonawca dostarczat bedzie Zamawiajagcemu dekadowy jadtospis w formie pisemne;j
do zatwierdzenia najpdzniej na 5 dni przed okresem jego obowigzywania. Jadtospis wraz
podaniem gramatury i kalorycznosci sktadnikdéw wchodzgcych w sktad positku winien by¢
sporzadzany przez dietetyka i poswiadczony jego imienng pieczatka. Dietetykiem ze
strony Wykonawcy jest osoba, ktdra ukoriczyta policealng szkote srednig i uzyskata
dyplom dietetyka lub osoba, ktdra ukonczyta szkote wyzszg na kierunku lub w
specjalnosci dietetyka realizujgcg w programie nauczania co najmniej tresci ksztatcenia
oraz liczbe godzin objete podstawg programowa ksztatcenia w zawodzie dietetyk
i uzyskata tytut licencjata lub magistra. Na kazde zgdanie Dyrektora placowki,
Wykonawca winien przedstawié stosowne dokumenty, poswiadczajgce, iz osoba
wskazana pod jadtospisem jako dietetyk posiada ww. uprawnienia. Wszelkie zmiany
sugerowane przez Zamawiajgcego w jadfospisie bedg wigzgce dla Wykonawcy.
Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie moze zmienia¢ zatwierdzonego jadfospisu w
trakcie realizacji przedmiotu umowy.

16) Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany,

réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i Swigt. Wykonawca bedzie
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przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy. Positki musza by¢ dostosowane do wymogow Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkédw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
mtodziezy w tych jednostkach. Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na skfadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreélone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki
majq by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mfodziezy.

17) Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, mafo przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,
sporzgdzane z naturalnych sktadnikow bez uzycia koncentratéw spozywczych,

z wytaczeniem koncentratdw z naturalnych sktadnikow;

b) w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone, przy czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej
w ciggu tygodnia szkolnego od poniedziatku do pigtku;

c) do przygotowania positku nalezy zastosowac:

produkty zbozowe lub ziemniaki,

— warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkdw cukréw i substangji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

— mieso, ryby, jaja i nasiona roslin —jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkdw spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

— tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane
lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawartos$ci kwaséw
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej
40%,

— ol o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne

spozycie soli powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5g,

ziota lub przyprawy swieze i suszone bez dodatku soli,
d) zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym (mieso wotowe),

e) wazna jest estetyka potraw i positkow.
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18) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na

bazie produktéw najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych,

z wykluczeniem pétproduktéw i zgodnie z wymogami Parnstwowego Inspektora

Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktéw

prawnych. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi

sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie

odpowiedzialnosc¢ za ich przestrzeganie.

19) Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujgcych produktow:

konserw;

- przypraw zawierajgcych glutaminian sodu (np. typu Vegeta);

kostek rosotowych;

ttuszczow utwardzonych tj. margaryn, masto — umiarkowanie;

produkty z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkdw smakowych;
produkty z syropem glukozowo-fruktozowym;

parowki;

produktow mastopodobnych i seropodobnych;

mieso odkostnione mechanicznie (MMO);

wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobii modyfikowanej;
positkdw sporzgdzane na bazie pétproduktow;

positkdéw na bazie Fast Food;

mrozonych potraw;

produktow spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig Srodkéw

chemicznych.

20) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie préobek pokarmowych ze wszystkich

przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin

z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby

odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

21) Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi

zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzadzenia (wyprodukowania).

Temperatura positkéw GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio: gorgce drugie dania:

+63°C.

22) Positki powinny by¢ podawane w jednorazowych opakowaniach przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscig lub w naczyniach wielokrotnego uzytku pod warunkiem, ze po

13



spozyciu bedzie zabierat je do wymycia i wyparzenia oferent myje. W przypadku
realizacji zamdwienia w opakowaniach jednorazowych Wykonawca jest zobowigzany do
ich zabierania.

23) Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane
z przedmiotem zamowienia: koszty osprzetu (termosy, pojemniki itd.), koszty
jednorazowych opakowan, koszty transportu i wniesienia, koszty przygotowania
positkdw przez osoby posiadajgce odpowiednie kwalifikacje i przeszkolone w
przyrzadzaniu positkow jakosciowych.

24) Positki powinny by¢ dostarczane do placédwki oswiatowej sSrodkiem transportu
Wykonawcy dopuszczonym decyzjg wtasciwego inspektora sanitarnego do przewozu
positkdw dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci, w specjalistycznych termosach,
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych
potraw na jego koszt.

25) Personel Wykonawcy powinien posiadac biezgce przeszkolenie z zakresu BHP, a takze
aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwosé
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie
dzieci przed Paristwowym Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca posiada petng
odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos¢ dostarczanych positkdw oraz
skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie, moggce miec
negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

26) Positki powinny dostarczy¢ ok. 30% energii catodziennej racji pokarmowe;j.

27) Positki musza spetniac nastepujgce warunki ilosciowe oraz jadfospis powinien zawieraé:

a) Drugie danie — gramatura 400g i kalorycznos¢ 565 kcal:
positki miesne — 150g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka,
szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz (szynka b/k,
karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka), pulpety z miesa mielonego (szynka
b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka),
positki bez miesne — mgczne —400g: pierogi, nalesniki, kluski na parze, kopytka —ryba
(filet) — 150g, suréwka — 125g, ziemniaki 125g lub zamiennik (kasza, ryz 100g)

b) Kalorycznos¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 565kcal.
Kalkulacja cenowa winna obejmowac swoim zakresem dwa dania miesne, dwa dania

potmiesne, jedno danie jarskie bgdz rybne w ciggu tygodnia.
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10.

28) Zamawiajgcy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamdwienia
zapewnit positki dla dzieci specjalnej diety (bezglutenowej, ze skazg biatkowa, z alergia
pokarmowg lub innymi dietami wynikajgcymi z zalecen lekarza.). Dzieci uczulone na
produkty mleczne bedg otrzymywaty zupe bez $mietany. Produkty nabiatowe
zastepowane bedg innymi produktami np. ser —wedling. Dzieci uczulone na inne
pokarmy beda musiaty mieé przygotowane positki alternatywne. Przygotowanie
positkdw dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu
zamowienia i po zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegdlnych rodzajow positkdw
w ramach standardowej ceny $niadania, obiadu.

29) Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnosé za jako$¢ przedmiotu umowy i wszelkie
spowodowane nimi szkody, tak wobec Zamawiajgcego, jak i wobec 0séb trzecich, na
rzecz ktérych przedmiot umowy jest bezposrednio wykonywany.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnosc¢ za jakosé przedmiotu umowy i wszelkie

spowodowane nimi szkody, tak wobec Zamawiajgcego, jak i wobec oséb trzecich, na rzecz

ktorych przedmiot umowy jest bezposrednio wykonywany.

Maksymalny czas dostarczenia positku z miejsca produkcji positkéw wynosi ... min. Adres

produkcji positkdw: plac Kosciuszki 4, 37-415 Zaleszany. Tymczasowy adres produkcji

(przygotowywania) positkdw do czasu uzyskania przez Wykonawce decyzji sanitarnej

(zatwierdzenia zaktadu) lub wpisu do rejestru dla kuchni gastronomicznej: ..........cuuu.....

§2

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

1) przygotowanie i dostarczanie positkdw zgodnie z ustalong wczesniej z Zamawiajgcym
iloscig, jadtospisem, gramaturg, kalorycznoscia, wartosciami odzywczymi, sktadem
jakosciowym positku;

2) wykonywania ustugi bedgcej przedmiotem umowy, przy zastosowaniu nowoczesnych
metod z nalezytg starannoscig, zatrudniajgc wykwalifikowany personel w tym kucharza
i dietetyka;

3) stosowania Srodkdéw myjgcych, czyszczacych i dezynfekujgcych posiadajgcych atesty,
deklaracje zgodnosci;

4) posiadanie instrukcji mycia i dezynfekcji pojemnikéw z uwzglednieniem odpowiedniego

srodka dezynfekujgcego do kontaktu z powierzchniami majgcymi kontakt z Zywnoscig;
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5)

6)

7)

8)

9)

przechowywanie prébek wszystkich potraw wchodzgcych w sktad kazdego positku, jezeli
taki obowigzek wynika z przepiséw prawnych;

zabezpieczenie odpowiednigj ilosci termosow i pojemnikdw do przewozu positkdw;
wtasciwe oznakowanie termoséw i pojemnikdw, tj. na pojemnikach musi by¢
umieszczona informacja dla jakiego rodzaju diety dana potrawa jest przewidziana

z opisem zawartosci i ilosci porcji — w przypadku takiej koniecznosci;

przestrzeganie norm sanitarno-epidemiologicznych dotyczgcych: pomieszczen kuchni,
przygotowywania, porcjowania, transportu oraz dostarczania positkow;

przedfozenie Zamawiajgcemu kopii protokotu pokontrolnego po kazdej kontroli

SANEPID-u;

10) swiadczenie ustugi w sposdb rzetelny;

11) wypetnienie wszystkich obowigzkéw formalno-prawnych zwigzanych z udziatem w

postepowaniu. Do obowigzkdéw tych nalezy m. in. obowigzki wynikajgce z RODO w
szczegblnosci obowigzek informacyjny przewidziany w art. 13 RODO wzgledem oséb
fizycznych, ktérych dane osobowe dotyczg i od ktérych dane te wykonawca
bezposrednio pozyskat. Jednakze obowigzek informacyjny wynikajgcy z art. 13 RODO nie
bedzie miat zastosowania, gdy i w zakresie w jakim osoba fizyczna, ktérej dane dotycza
dysponuje juz tymi informacjami. Ponadto Wykonawca bedzie musiat wypetni¢
obowigzek informacyjny wynikajacy z art. 14 RODO wzgledem o0séb fizycznych, ktérych
dane przekazuje Zamawiajgcemu i ktérych dane posrednio pozyskat, chyba ze ma

zastosowanie co najmniej jedno z wytgczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5 RODO.

Wykonawca oswiadcza, ze wszyscy pracownicy bezposrednio zatrudnieni przy procesie

przygotowywania positkdw i transporcie positkdw posiadajg aktualne ksigzeczki zdrowia oraz

srodki ochrony osobistej, odziez ochronng.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng i finansowa za jakosé

przygotowywanych positkdw oraz skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowywaniu,

mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych osdéb.

Wykonawca ponosi wytgczng odpowiedzialnosc za przestrzeganie Zasad Dobrej Praktyki

Higienicznej (HGP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i systemu Analizy Zagrozen i

Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).

W przypadku wystgpienia ognisk epidemicznych, choréb przenoszonych drogg pokarmowa

Wykonawca zobowigzany jest wykonaé dodatkowo na wtasny koszt wszystkie badania
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mikrobiologiczne zlecone przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dostepu

do wynikéw badan.

6. Termosy i pojemniki do positkdw powinny gwarantowac szczelno$¢ zamkniecia positku,

zabezpieczenie przed dostepem osdéb trzecich na czas transportu oraz utrzymanie wtasciwej

temperatury zgodnie z wymogami systemu HACCP.

7. Sprzet transportowy (pojemniki, termosy i inne pojemniki) muszg by¢ czyste, bez uszkodzen,

bez znaczgcych zmian fizycznych mogacych przyczynic sie do zagrozenia epidemiologicznego

i fizycznego. W przypadku uszkodzenia Wykonawca zobowigzany jest wymieni¢ na biezgco

na wiasny koszt.

1. Strony ustalajg, ze catkowita warto$¢ umowy wynosi

§3

ztotych brutto (stownie:

1) dla swiadczenia ustug cateringowych na potrzeby Przedszkola w Zaleszanach i Przedszkola

w Obojnej w roku szkolnym 2026/2027, 2027/2028 i 2028/2029: ........................ ztotych

brutto (stownie: .....ccvevevveveeie e );

2) dla swiadczenia ustug cateringowych na potrzeby Szkét Podstawowych Zaleszanach,

Zbydniowie, Skowierzynie i Turbi w roku szkolnym 2026/2027, 2027/2028 i 2028/2029:

........................ ztotych brutto (stownie: .......coecenveievvennnen

).

2. Warto$¢, o ktérej mowa w ust. 1 obliczono przyjmujac ceny jednostkowe positku wynikajgce

Z ponizszej tabeli:

Cena Cena
jednostkowa jednostkowa
llos¢ Cena brutto
Wyszczegdlnienie netto VAT brutto
osobodni | kol. 4 x kol. 5
/dla1 kol. 1 + kol.
dziecka/ 2
1 2 3 4 5 6
$niadanie | e zt | 4 Ol zt 49280 | e zt
Il $niadanie | . zt | 2t | e zt 49280 | coeeeeeeeeieeeeee zt
dwudaniowy obiad | ............... zt | Zt| e zt 49280 | cceeeeeieereeeen, zt
podwieczorek | e 2t | 4 O zt 49280 | e, zt
Razem ustuga na potrzeby przedszkoli (I): | e zt
obiad jednodaniowy | ............... zt | Zt | zt 69125 | e, zt




3.

10.

Razem ustuga na potrzeby szkot (I): | e zt

Cena oferty brutto (sumal+1l) e zt

Uwaga: Ceny zawarte w powyzszej tabeli sg cenami ryczattowymi obowigzujgcymi przez caty

okres realizacji zamdwienia, poza sytuacjami opisanymi w niniejszej umowie.

Wartosé, o ktérej mowa w ust. 1 zostata ustalona przy zastosowaniu cen, o ktérych mowa
w ust. 2 i obejmuje wszelkie koszty jakie Zamawiajgcy poniesie w zwigzku z realizac;ji
zaméwienia objetego niniejszg umowg, a w szczegdlnosci koszty:

1) zakupu surowcéw;

2) transportu do miejsca przeznaczenia;

3) przygotowywania positkdw i utrzymania czystosci;
4) odbioru termosow, pojemnikdw i ich mycia i dezynfekcji,

5) odbioru pojemnikéw jednorazowych i ich utylizacji.

Wykonawca gwarantuje niezmiennosc¢ cen przez caty okres obowigzywania niniejszej
umowy.

Zamawiajacy do korica trwania umowy moze nie wykorzysta¢ petnej ilosci positkdw
wymienionych w ztozonej ofercie, co nie rodzi po stronie Wykonawcy zadnych roszczen
odszkodowawczych wobec Zamawiajgcego.

Okresem rozliczeniowym jest okres jednego miesigca.

Zamawiajacy ptacit bedzie naleznos¢ za wykonanie ustugi okreslonej w § 1 umowy w
oparciu o wystawione faktury (osobno dla kazdej placowki oswiatowej), za okres jednego
miesigca z zastosowaniem cen jednostkowych okreslonych w ust. 2, pomnozonej przez ilosé
wydanych positkdw w okresie rozliczeniowym w danej placowce oswiatowej, przelewem na
konto wskazane w fakturze VAT, w terminie do 30 dni liczac od daty otrzymania faktury. Za
dzien zaptaty uznaje sie obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

Podstawg zaptaty naleznosci za Swiadczong ustuge bedzie faktura wystawiona przez
Wykonawce raz w miesigcu, do 5 dnia kazdego miesigca za wykonang w poprzednim
miesigcu cze$¢ przedmiotu zamoéwienia Faktury bedg wystawiane dla kazdej placowki
oswiatowej osobno.

Fakture nalezy wystawié na: Nabywca: Gmina Zaleszany; ul. KosSciuszki 16, 37-415 Zaleszany;
NIP: 8652393981; REGON: 830409146; Ptatnik: dana placéwka oswiatowa; NIP: danej
placowki oswiatowe;.

Wystawianie i doreczanie faktur w Krajowym Systemie e-Faktur (KSeF)

1) Stronyzgodnie o$wiadczajg, ze od dnia wejscia w zycie obowigzku stosowania Krajowego
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11.

12.

13.

14.

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Systemu e-Faktur (KSeF), zgodnie z przepisami ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku
od towaréw i ustug (Dz. U. z 2024 r. poz. 361 z pdzn. zm.), faktury dokumentujgce
czynnosci wykonywane w ramach niniejszej umowy bedg wystawiane, przesyfane oraz
otrzymywane za posrednictwem KSeF.

W przypadku gdy wystawcg faktury jest Wykonawca (Sprzedawca), zobowigzuje sie on
do wystawiania faktur w KSeF z zachowaniem przepiséw ustawy o podatku od towardw

i ustug oraz rozporzadzen wykonawczych dotyczgcych funkcjonowania KSeF.

Za moment doreczenia faktury uznaje sie date nadania numeru identyfikujacego fakture
w KSeF (tzw. numer KSeF).

W przypadku wystgpienia awarii lub niedostepnosci KSeF, Wykonawca postepuje zgodnie
z zasadami okreslonymi w obowigzujgcych przepisach, w szczegélnosci w rozporzgdzeniu
Ministra Finansow w sprawie korzystania z Krajowego Systemu e-Faktur, a po ustaniu
awarii niezwtocznie wystawia fakture w KSeF, oznaczajac jg jako wystawiong w trybie
awaryjnym.

W przypadku gdy Strony nie sg objete obowigzkiem wystawiania faktur w KSeF,
dopuszcza sie wystawianie faktur w formie elektronicznej (plik PDF) przesytanej na adres
e-mail wskazany przez Zamawiajgcego, do czasu rozpoczecia obowigzkowego stosowania
KSeF.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia, ze dane identyfikujgce Gmine Zaleszany
lub jej jednostke organizacyjng (NIP, nazwa, adres) bedg zgodne z danymi ujawnionymi
w rejestrach publicznych oraz danymi wymaganymi w KSeF.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do

wstrzymania pfatnosci do czasu otrzymania prawidtowo wystawionej faktury w KSeF.

Podstawe do dokonania zaptaty za faktury Wykonawcy, stanowié bedzie réwniez

potwierdzenie dokonania rozliczenia i zaptaty Podwykonawcy (jezeli taki wystepuje przy

realizacji zamdwienia) za wykonanie zakresu umowy objetych fakturg. Dostarczenie

przedmiotowych potwierdzen stanowi warunek zapfaty wynagrodzenia Wykonawcy.

Wykonawca nie moze bez pisemnej zgody Zamawiajgcego zbywaé zadnych wierzytelnosci

wynikajgcych z niniejszej umowy, w tym takze odsetek za zwtoke.

Strony zgodnie uznajg, ze za dzien pfatnosci faktury ustala sie dzien obcigzenia konta

Zamawiajacego.

Zamawiajgcy moze dokonywac potrgcenia kar umownych z wynagrodzenia naleznego

Wykonawcy.
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§4
Termin realizacji zamowienia od dnia 01.09.2026 r. lub dnia podpisania umowy do dnia
31.08.2029 r., w tym:
1) w zakresie realizacji ustug cateringowych na potrzeby Przedszkola w Zaleszanach
i Przedszkola w Obojnej: od dnia 01.09.2026 r. lub dnia podpisania umowy do dnia
31.08.2029 r., z wytgczeniem przerw wakacyjnych;
2) w zakresie realizacji ustug cateringowych na potrzeby Szkét Podstawowych Zaleszanach,
Zbydniowie, Skowierzynie i Turbi: od dnia 01.09.2026 r. lub dnia podpisania umowy do
dnia zakonczenia zaje¢ dydaktycznych w roku szkolnym 2028/2029, nie pdzniej niz do

30.06.2029 r., z wytgczeniem przerw feryjnych.

§5
1. Przedmiot umowy Wykonawca wykona zgodnie z ofertg przetargowa:
1) osobiscie,
2) osobiscie /z udziatem Podwykonawcy, na ktérego zasoby powotuje sie Wykonawca na

zasadach okreslonych w art. 118 ust. 1 Pzp, tj. nastepujacy zakres ustug/ dostaw:

3) z udziatem PodwykonawcOw, w nastepujgcym zakresSie: .......cocevvveerrevereeiieeeeeeereeeeeeeerennnees

2. Zawarcie umowy o podwykonawstwo na jakikolwiek zakres zamdwienia, mozliwe jest na
warunkach okreslonych w niniejszym paragrafie. / Zamawiajgcy dopuszcza powierzenia
wykonania czesci zamoéwienia podwykonawcy na warunkach okreslonych w niniejszym
paragrafie.

3. W razie powierzenia wykonania czesci zamdwienia podwykonawcy lub dalszemu
podwykonawcy, Wykonawca odpowiada wobec Zamawiajgcego za dziatania lub zaniechania
podwykonawecy lub dalszego podwykonawcy, jak za wtasne dziatania i zaniechania.

4. Termin zaptaty wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy przewidziany w
umowie o podwykonawstwo nie moze by¢ dtuzszy niz 30 dni od dnia doreczenia
odpowiednio wykonawcy, podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy faktury lub
rachunku, potwierdzajgcych wykonanie zleconej podwykonawcy lub dalszemu
podwykonawcy ustugi.

5. Wykonawca zobowigzany jest do nalezytego wykonania umowy z podwykonawca.
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§6
1. Zamawiajacy przewiduje nastepujgce mozliwosci i okolicznosci dokonania zmian
postanowien umowy:

1) w przypadku zmiany stawki podatku VAT podczas obowigzywania niniejszej umowy
strony zobowigzujg sie do sporzgdzenia stosownego aneksu, uwzgledniajgcego zaistniatg
zmiang;

2) zmiany terminu jej wykonywania w przypadku zmiany funkcjonowania placéwki
oswiatowej w okresie wakacyjnym. W takim przypadku zmianie moze ulec rowniez
wynagrodzenie Wykonawcy, ktdre zostanie wyptacone za faktycznie przygotowane
i dostarczone positki;

3) zmiany wynagrodzenia (zwiekszenie lub zmniejszenie) w przypadku zmiany ilosci dzieci
uczeszczajgcej do danej placowki oswiatowej lub zmiany ilosci dni otwarcia placéwki
oswiatowej. Wyptacone wynagrodzenie bedzie wynikaé z cen jednostkowych, ilosci dni
orazilosci dzieci, dla ktorych faktycznie przygotowane i dostarczone zostaty positki;

4) zmiany wynagrodzenia w przypadku zmiany ceny materiatéw lub kosztéw zwigzanych
z realizacjg zamdwienia, jezeli zmiany te beda miaty wptyw na koszty wykonania
zamoéwienia przez Wykonawce. Ewentualna zmiana wynagrodzenia winna zosta¢
udowodniona przez Wykonawce nastepujgcymi dowodami: fakturami, umowami o prace
lub zlecenia, zamdwieniami oraz analizg wzrostu kosztow dla realizacji Umowy;

5) zmiany osoby petnigcej funkcje dietetyka lub kucharza, z tym ze ta zmiana nie moze
narusza¢ warunkéw udziatu w postepowaniu;

6) zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci umowy, o ktérej mowa w § 3 ust. 1 Umowy,

w przypadku uzasadnionym potrzebami zapewnienia nieprzerwanego swiadczenia ustug
zywieniowych dla dzieci uczeszczajgcych do placéwek, ktérych dotyczy przedmiot
niniejszej umowy, z zastrzezeniem jednak § 3 ust. 5 zdanie 2 Umowy;

7) wydtuzenia, powyzej 30 dni od dnia podpisania umowy, realizacji umowy — miejsca
produkgcji (przygotowania) positkdw — pod tymczasowym adresem, w przypadku gdy
uzyskanie przez Wykonawce decyzji sanitarnej (zatwierdzenia zaktadu) lub wpisu do
rejestru dla kuchni gastronomicznej jest wynikiem czynnikéw obiektywnych,
niezaleznych od Wykonawcy. Wydtuzenie to bedzie réwne liczbie dni, ktére wynikajg z
tych obiektywnych czynnikdow.

2. Waloryzacja wynagrodzenia Wykonawcy w trybie art. 439 ustawy Pzp:
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1)

2)

3)

4)

w zwigzku z tym, ze umowa obejmuje ustugi Swiadczone przez okres dtuzszy niz

6 miesiecy, Zamawiajgcy wprowadza postanowienia dotyczgce zasad wprowadzania
zmian wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy w przypadku zmiany kosztow
zwigzanych z realizacjg umowy, przyjetych przez Wykonawce w celu ustalenia wysokosci
wynagrodzenia wskazanego w ofercie;

przez zmiane wynagrodzenia rozumie sie zardéwno jego podwyzszenie, jak i obnizenie,
w zaleznosci od wzrostu lub obnizenia kosztu, o ktédrych mowa w pkt 1 powyzej,
wzgledem ceny przyjetej w celu ustalenia wynagrodzenia Wykonawcy zawartego

w ofercie;

pierwsza zmiana wynagrodzenia naleznego Wykonawcy moze nastgpic nie wczesniej niz
po uptywie 6 miesiecy od daty rozpoczecia realizacji zamoéwienia —z uwzglednieniem
poczatku okresu waloryzacji, wskazanego w pkt 4 lit. b ponizej;

Zamawiajacy ustala nastepujgce zasady, stanowigce podstawe wprowadzenia zmiany
wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy:

a) poziom zmiany ceny materiatéw lub kosztéw, uprawniajacy Strony umowy do zgdania
zmiany wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, ustala sie na poziomie powyzej 10 %
w stosunku do cen lub kosztéw obowigzujgcych w terminie sktadania oferty,

b) poczatkowy termin ustalania zmiany wynagrodzenia naleznego Wykonawcy okresla
sie na date minimum 6 miesiecy od dnia podpisania umowy,

c) strona umowy zgdajgca zmiany wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy,
przedstawia Zamawiajgcemu odpowiednio uzasadniony wniosek, nie pdzniej niz do
30 dnia od daty publikacji komunikatu Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego lub
od daty zwiekszenia kosztdw ponad minimum wskazane w lit. a, z uwzglednieniem lit.
b, zawierajgcy doktadny opis proponowanej zmiany wraz ze szczegétowa kalkulacja
kosztow oraz zasadami sporzgdzenia takiej kalkulacji, w szczegélnosci wyliczeniem
wszelkich kosztéw pracowniczych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,

d) wniosek musi zawiera¢ dowody jednoznacznie wskazujgce, ze zmiana cen materiatéw
lub kosztéow o ponad 10 % w stosunku do cen lub kosztéw obowigzujgcych w terminie
sktadania oferty, wptyneta na koszty wykonania zamdwienia,

e) wterminie 14 dni od otrzymania wniosku, o ktérym mowa w pkt. 4 lit. ¢, Strona
umowy, ktérej przedtozono wniosek, moze zwrdcic sie do drugiej Strony z wezwaniem
0 jego uzupetnienie, poprzez przekazanie dodatkowych wyjasnien, informacji lub

dokumentdow; wnioskodawca zobowigzany jest odpowiedzie¢ na wezwanie
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wyczerpujgco i zgodnie ze stanem faktycznym, w terminie 7 dni od dnia otrzymania
wezwanhia,

Strona umowy, ktérej przedtozono wniosek, w terminie 30 dni od otrzymania
kompletnego wniosku, informacji i wyjasnien, zajmie pisemne stanowisko w sprawie;
za dzien przekazania stanowiska, uznaje sie dzien jego wystania na adres wiasciwy dla

doreczen pism odpowiednio do Zamawiajgcego lub Wykonawcy;

5) jezeli bezsprzecznie zostanie wykazane, ze zmiany ceny materiatow lub kosztéw

6)

zwigzanych z realizacjg zamdwienia uzasadniajg zmiane wysokosci wynagrodzenia

naleznego Wykonawcy, Strony umowy zawrg stosowny aneks do umowy, okreslajgcy

nowa wysoko$¢ wynagrodzenia Wykonawcy, z uwzglednieniem dowiedzionych zmian;

Wykonawca, ktérego wynagrodzenie zostato zmienione, zobowigzany jest do zmiany

wynagrodzenia przystugujgcego podwykonawcy, z ktérym zawart umowe, w zakresie

odpowiadajgcym zmianom cen materiatéw lub kosztédw dotyczacych zobowigzania

podwykonawcy.

3. Zmiana wynagrodzenia w przypadku zmiany przepisdw prawa — art. 436 pkt 4 lit. b Pzp:

1) Kazda ze stron moze wnioskowa¢ o zmiane wynagrodzenia w przypadku zmiany:

2)

3)

a)

b)

d)

stawki podatku od towardw i ustug (VAT) oraz podatku akcyzowego,

wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace albo wysokos$ci minimalnej stawki
godzinowej, ustalonych na podstawie przepisdow ustawy z dnia 10 pazdziernika
2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace,

zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub
wysokosci stawki sktadki na te ubezpieczenia,

zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw kapitatowych (PPK),
o ktérych mowa w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach
kapitatowych,

— jezeli zmiany te majg wptyw na koszty wykonania Zamowienia przez Wykonawce;

Zmiana wynagrodzenia na podstawie pkt 1 dopuszczalna jest wytgcznie w odniesieniu do

czesci Zamoéwienia niewykonanej przed dniem wejscia w zycie przepisdw zmieniajgcych

te stawki lub zasady;

W przypadku zmiany, o ktérej mowa w:

a)

pkt 1 lit. a —wynagrodzenie netto pozostaje bez zmian, a wartosé brutto zostanie
skorygowana o aktualnie obowigzujgcg stawke podatku VAT lub podatku

akcyzowego,
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b) pkt 1lit. b (minimalne wynagrodzenie), lit. ¢ (ZUS) lub lit. d (PPK) — zmiana
wynagrodzenia obejmie wytgcznie rzeczywisty i udokumentowany wzrost kosztow po
stronie Wykonawcy;

4) Warunkiem dokonania zmiany wynagrodzenia, o ktérej mowa w pkt 1 lit. b, coraz d jest
ztozenie przez Wykonawce pisemnego i szczegétowo uzasadnionego wniosku. Wniosek
musi zawierac:

a) imienny wykaz pracownikéw (lub oséb na umowach zlecenie) realizujgcych umowe,
ktorych dotyczy zmiana, wraz z okresleniem ich wymiaru etatu i dotychczasowego
wynagrodzenia,

b) kalkulacje cenowa (strukture kosztéw) pokazujgca bezposredni wptyw zmiany
przepiséw na koszt roboczogodziny w tym konkretnym zamdwieniu,

c¢) dokumenty potwierdzajgce zgtoszenie tych oséb do ubezpieczen spotecznych (np.
deklaracje ZUS);

5) Zamawiajgcy ma prawo do badania przedstawionych dokumentéw i zgdania wyjasnien
w terminie do 14 dni od otrzymania wniosku. Nieuzasadnienie wptywu zmian na koszty
realizacji umowy skutkuje odrzuceniem wniosku;

6) zmiana wynagrodzenia wymaga zawarcia pisemnego aneksu do Umowy, ktéry wchodzi
w zycie z dniem wejscia w zycie przepisdw bedgcych podstawag waloryzacji.

Zamawiajacy okresla maksymalng, dopuszczalng wartos¢ zmiany wynagrodzenia naleznego
Wykonawcy w catym okresie realizacji zamdwienia, w wyniku zastosowania postanowien,
o ktorych mowa w niniejszym paragrafie, na poziomie 15% wynagrodzenia brutto, o ktérym

mowa w § 3 ust. 1.

§7
Wykonawca oswiadcza, ze funkcje kucharza sprawowat/a bedzie ..........ccccueveee e
posiadajgcy/a stosowne wyksztatcenie.
Wykonawca os$wiadcza, ze funkcje dietetyka sprawowat/a bedzie ........ccooeeeevveeeccerieeeceee
posiadajgcy/a stosowne wyksztatcenie.
Zamawiajgcy do koordynowania realizacji zamOwienia WYZNacza ..........cccceeerveveveirierecvevsieesenseeanes
Wykonawca do koordynowania realizacji ZamoOwienia WyzZnacza .......cccceevvvveveecerceerecvveneeereenns
W uzasadnionych przypadkach mozliwa jest zmiana oséb, o ktérych mowa w ust. 1-4.
Zmiana o0s6b, o ktérych mowa w ust. 1i 2 jest mozliwa w przypadku gdy spetniajg one

warunki udziatu w postepowaniu.
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1.

§8
Zamawiajgcy ma prawo do kontroli:
1) jakosci, gramatury, kalorycznosci, wartosci odzywczych i sktadu jakosciowego positkdw;
2) przestrzegania przez Wykonawce przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, p.poz., bhp,
itp., w miejscu przygotowywania positkdw lub w pojazdach, ktérymi positki sg
transportowane;
3) jakosciiilosci produktéw stuzgcych do przygotowania positkdw;
oraz do wglgdu do protokotdw z kontroli zewnetrznych u Wykonawcy (Sanepid. Inspekcja
Pracy, itp.).
Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce o kontroli, o ktérej mowa w ust. 1 pkt 2 najpdzniej na
3 dni robocze przed jej wykonaniem na adres poczty elektronicznej: ..o
Wystanie powiadomienia od Wykonawcy jest réwnoznaczne z jej odbiorem przez
Zamawiajgcego.
Obowigzkiem Wykonawcy jest umozliwienie odbycia kontroli osobom upowaznionym przez

Wykonawce, w tym wejscie na miejsce przygotowywania positkow.

§9

Strony ustalajg, ze obowigzujgca je formg odszkodowania sg kary umowne.

Wykonawca ptaci Zamawiajgcemu kary umowne w nastepujgcych wypadkach:

1) za opdznienie w wykonaniu lub wykonywaniu przedmiotu umowy zgodnie z ustalonym
harmonogramem — w wysokosci 0,1% wynagrodzenia umownego brutto, o ktérym
mowa w § 3 ust. 1 —za kazdga rozpoczetg godzine opdznienia;

2) za kazde stwierdzone naruszenie lub nienalezyte wykonywanie obowigzkéw natozonych
na Wykonawce w § 1 oraz § 2 —w wysokosci 0,1% wynagrodzenia umownego brutto,

o ktérym mowa w § 3 ust. 1 — za jedno udowodnione naruszenie w danym dniu;

3) w przypadku udowodnionego przypadku przygotowywania positku pod innymi adresami
niz wskazane w § 1 ust. 8 w wysokosci 5 000,00 zt za kazdy dzierh wykonywania ustugi
pod innym adresem;

4) za opdznienie w rozpoczeciu wykonania ustugi w miejscu dzierzawy (w Gminnym
Centrum Kultury w Zaleszanach) — w wysokosci 5 000,00 zt za kazdy dzierh wykonywania

ustugi pod innym adresem;
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5) w przypadku uniemozliwienia przeprowadzenia jakiejkolwiek kontroli, o ktérych mowa
w § 8 w wysokosci lub braku obecnosci upowaznionej osoby na wyznaczonej kontroli
5000,00 zt za kazdy przypadek;

6) za odstgpienie od umowy przez ktérgkolwiek ze stron z przyczyn lezgcych po stronie
Wykonawcy w niewysokosci 15,0% wynagrodzenia umownego brutto, o ktérym mowa
w § 3 ust. 1.

Zamawiajacy ptaci Wykonawcy kary umowne w nastepujgcych wypadkach:

1) za odstgpienie od umowy z przyczyn zaleznych od Zamawiajgcego w wysokosci 15,0%
wynagrodzenia umownego brutto, o ktérym mowa w § 3 ust. 1, nie dotyczy to
odstgpienia od umowy przez Zamawiajgcego na podstawie art. 456 Pzp.

taczna wysokosc¢ zastrzezonych kar umownych nie moze przekroczy¢ 25% wartosci

wynagrodzenia umownego brutto okreslonego w § 3 ust. 1.

Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie naliczonych kar umownych z naleznego

wynagrodzenia.

W przypadku gdy wysokos$¢ szkody poniesionej przez Strony przewyzszy wysokosé

zastrzezonej kary umownej Strony mogg zgdaé odszkodowania uzupetniajgcego na

zasadach ogodlnych.

§10
Odstgpienie od niniejszej umowy moze nastgpi¢ w przypadkach okreslonych w ustawie
z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdwien publicznych (tekst jedn. Dz. U. z 2026 r. poz. 793)
oraz ustawie z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks Cywilny, w formie pisemnej pod rygorem
niewaznosci, przy czym odstgpienie od umowy ktérejkolwiek ze stron wymaga uzasadnienia.
Oprdcz sytuacji okredlonych w niniejszej umowie, a takze przepisami kodeksu cywilnego
i Pzp Zamawiajgcemu przystuguje prawo do odstgpienia od umowy, jezeli:
1) zostanie wszczete postepowanie likwidacyjne firmy Wykonawcy;
2) zostanie wydany nakaz zajecia majgtku Wykonawcy;
3) Wykonawca przerwat realizacje ustug i przerwa ta trwa dtuzej niz 7 dni z winy
Wykonawcy;
4) Wykonawca utracit uprawnienia do wykonywania ustug objetych zakresem

przedmiotowym niniejszej umowy — jezeli sg wymagane;
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5) Wykonawca narusza obowigzki i zasady wykonywania umowy, w szczegdlnosci okreslone
w § 1 orazw § 2 - pod warunkiem bezskutecznego wezwania do zaniechania naruszen
i/lub przystgpienia do nalezytego jej wykonywania;

6) Wykonawca narusza obowigzki i zasady wykonywania umowy, w zakresie umozliwienia
kontroli, okreslone w § 8 — bez koniecznos$ci wezwania do zaniechania naruszen i/lub
przystgpienia do nalezytego jej wykonywania.

W przypadkach, o ktédrych mowa w ust. 2 Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie

14 dni od dnia powziecia wiadomosci o okolicznosciach stanowigcych podstawe odstgpienia.

W wypadku odstgpienia od umowy Wykonawca moze zgda¢ wytgcznie wynagrodzenia

naleznego z tytutu ustugi wykonanej prawidtowo do dnia odstgpienia.

§11
Zamawiajgcy stosownie do art. 95 Pzp, wymaga zatrudnienia na podstawie umowy o prace
przez Wykonawce lub podwykonawce wszystkich oséb wykonujgcych nastepujgce czynnosci:
przygotowania positkdw oraz rozwozenia positkdw, z wyjgtkiem realizacji tych czynnosci na
zasadzie tzw. samozatrudnienia.
W trakcie realizacji zamowienia Zamawiajgcy uprawniony jest do kontrolowania Wykonawcy
odnosnie spetniania przez Wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na
podstawie umowy o prace oséb wykonujgcych wskazane w ust. 1 czynnosci. W ramach tej
kontroli Zamawiajgcy uprawniony jest w szczegdlnosci do:
1) Zzadania os$wiadczen i dokumentéw potwierdzajgcych spetnianie ww. wymogu, o ktérych
mowa w ust. 3 niniejszego paragrafu;
2) zadania wyjasnien w przypadku watpliwosci dotyczacych dokumentéw i oswiadczen
przedtozonych przez Wykonawce;
3) przeprowadzania kontroli w miejscu wykonywania czynnosci, o ktérych mowa w ust. 1.
3. W trakcie realizacji zamoéwienia Wykonawca na kazde wezwanie Zamawiajgcego
W wyznaczonym w tym wezwaniu terminie przedtozy Zamawiajgcemu wskazane ponizej
dokumenty w celu potwierdzenia spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy
o prace przez Wykonawce lub podwykonawce oséb wykonujgcych wskazane w ust. 1
niniejszego paragrafu czynnosci:
1) oswiadczenie Wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie umowy
o prace 0s6b wykonujgcych czynnosci, ktdrych dotyczy wezwanie zamawiajgcego.

Oswiadczenie to powinno zawiera¢ w szczegélnosci: doktadne okreslenie podmiotu
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sktadajgcego oswiadczenie, date ztozenia o$wiadczenia, wskazanie, ze objete wezwaniem
czynnosci wykonujg osoby zatrudnione na podstawie umowy o prace wraz ze wskazaniem
liczby tych oséb, imion i nazwisk tych oséb, rodzaju umowy o prace i wymiaru etatu oraz
podpis osoby uprawnionej do ztozenia o$wiadczenia w imieniu Wykonawcy lub
podwykonawcy,

2) poswiadczong za zgodnos¢ z oryginatem odpowiednio przez Wykonawce lub
podwykonawce kopie umowy/umdw o prace oséb wykonujgcych w trakcie realizacji
zamowienia czynnosci, ktorych dotyczy ww. oswiadczenie Wykonawcy lub podwykonawcy
(wraz z dokumentem regulujgcym zakres obowigzkdw, jezeli zostat sporzadzony). Kopia
umowy/umdw powinna zosta¢ zanonimizowana w sposob zapewniajgcy ochrone danych
osobowych pracownikdéw, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 .

o ochronie danych osobowych (tj. w szczegdlnosci bez adresdw, nr PESEL pracownikow).
Imie i nazwisko pracownika, data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace i wymiar etatu,
zajmowane stanowisko lub rodzaj wykonywanej pracy nie podlegajg anonimizacji,

3) zaswiadczenie whasciwego oddziatu ZUS, potwierdzajgce optacanie przez wykonawce lub
podwykonawece sktadek na ubezpieczenia spoteczne i zdrowotne z tytutu zatrudnienia na
podstawie uméw o prace za ostatni okres rozliczeniowy,

4) poswiadczong za zgodno$¢ z oryginatem odpowiednio przez wykonawce lub
podwykonawce kopie dowodu potwierdzajgcego zgtoszenie pracownika przez pracodawce
do ubezpieczen, zanonimizowang w sposdb zapewniajgcy ochrone danych osobowych
pracownikdéw, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych
osobowych. Imie i nazwisko pracownika nie podlega anonimizacji.

4. W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez
Wykonawce lub podwykonawce, Zamawiajgcy moze zwrdcic sie o przeprowadzenie kontroli
przez Paristwowg Inspekcje Pracy.

5. Ztytutu niespetnienia przez Wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na
podstawie umowy o prace oséb wykonujgcych wskazane w ust. 1 niniejszego paragrafu
czynnosci Wykonaweca zobowigzany bedzie do zaptaty Zamawiajagcemu kary umownej
w wysokosci 1 000,00 zt za kazdy potwierdzony dzien niedotrzymania przez Zamawiajgcego
obowigzku zatrudnienia na podstawie umowy o prace, choéby w stosunku do jednego
pracownika, ktéory pomimo obowigzku nie zostat zatrudniony na podstawie umowy prace
(wysokos¢ kary obliczana bedzie jako iloczyn: 1 000,00 zt x liczba dni, w ktérym choéby jeden

pracownik nie byt pomimo obowigzku zatrudniony na podstawie umowy o prace).
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6. Ztytutu nieprzedtozenia przez Wykonawce w wyznaczonym przez Zamawiajgcego terminie
zadanych przez Zamawiajgcego dokumentdéw, oswiadczen i wyjasnien, o ktérych mowa w
ust. 2i 3 niniejszego paragrafu Wykonawca zobowigzany bedzie do zaptaty Zamawiajgcemu
kary umownej w wysokosci 1 000,00 zt za kazdy dzier opdznienia w przekazaniu tych
oswiadczen, wyjasnien i dokumentdéw.

7. W przypadkach nagtych i niespodziewanych nieobecnosci pracownikow, realizujgcych
zamowienie u Wykonawcy, Zamawiajgcy wyrazi zgode na ,,zatrudnienie” zastepujgcego go
pracownika na umowe zlecenia, jednak nie dtuzej niz udokumentowany czas zastepstwa i nie

dtuzej niz przez okres 1 miesigca.

§12
1. Spory wynikte na tle wykonania niniejszej umowy strony zobowigzujg sie rozstrzygaé
polubownie.
2. Worazie braku porozumienia strony oddajg spér pod orzecznictwo wtasciwego miejscowo dla

Zamawiajgcego sgdu powszechnego.

§13
W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa stosuje sie przepisy Kodeksu Cywilnego

i ustawy Prawo zamowien publicznych.
§14
Niniejszg umowe sporzadza sie w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, w tym dwa
egzemplarze dla Zamawiajgcego i jeden dla Wykonawcy.
W przypadku gdy umowa bedzie podpisywana elektronicznie § 14 zostanie wykreslony.

Zatgcznik: Ewidencja dostarczanych positkow.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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